
　　　　　　　　　　　組合員のみなさんへ一言メッセージ

「佐賀のお豆腐文化を全国へ」
佐賀県産の大豆のみを使ってこだわりぬいた豆腐です。佐賀県産の大豆を使う事で、

県内の農家さんに貢献にもなります。組合員の皆さんにぜひ食べて頂きたいです。

訪問日：2026年　4月16日(木)　

今回のレポート担当… 中部エリア くみかつスタッフ

発行：コープさが生協　　　問い合せ:事業部　TEL　0952-36-7011

佐嘉平川屋　

エアーシャワーで

小さなほこりまで除去

豆腐づくりの

工程を見学
できたて豆乳の試飲と

豆腐の食べ比べ

「さがっこ充填とうふ」

大豆の風味をお楽しみ頂ける

なめらかな充填とうふです

（6月毎週企画）

（5月④週～1パック企画があります）

「さがっこ木綿とうふ」

しっかりとした堅さの

とうふです

（6月毎週企画）

武雄市北方町にある佐嘉平川屋へ産直交流へ行きました。

徹底した衛生管理の中、佐賀県産大豆のみを使い、素材や

工程を追及した豆腐づくりをされていました。

当日は、豆腐が出来るまでの工程を見学し、職員の方に

丁寧に説明していただきました。

AI搭載の機械で

効率アップ

動画視聴で平川屋の商品や生産工程を予習後、工場見学へ。

工場内には、2年前よりAI搭載の機械を導入され、職員の方の負担軽減や働き方

改革にも取り組まれていました。こだわって作られた豆腐の食べ比べでは、塩

やオリーブオイルをかけるなど、美味しい食べ方のコツを教わりました！
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という思いで豆腐作りをしています。
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