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今回のレポート担当は…「本部商品委員会」です！

お問合せは、本部商品委員会事務局（事業部・副島まで） ＴＥＬ 0952-36-7011

“真玉牧場牛”を屠畜している
『大分県畜産公社』と加工してい
る『大分県酪食肉公社」を視察・
見学しました。どちらも室温は一
定に保たれていました。牛のト
レーサビリティーが出来る様、管
理が行き届いています。
「畜産公社」では、牛の解体・
皮はぎ・背割りまでおこなわれ
ます。作業後の施設を見学しま
したが、隅々まで清掃されてい
ました。衛生管理を徹底し、週
１回自社で細菌検査を行ってい
ます。

「酪食肉公社」では、半身の牛を部位
ごとに切り分け、真空パック詰めして
います。骨や脂を切りはずすのは人手
で行われていました。技術と体力のい
る大変なお仕事です。細菌検査は月３
回、外部委託で行っています。作業後
は高圧洗浄し乾燥機をかけています。


