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	(株) JAフーズさが 「SPF豚」産直交流
	佐賀市久保泉町にあるJAフーズさがミートセンターへ工場見学、交流に行ってきました。 「SPF豚」について学習し、カタログの企画にもある“豚バラ切り落とし”の製造工程を見学しました。

	SPF豚
	とは
	Ｓ スペシフィック(特定の) Ｐ パソゲン(病原体) Ｆ フリー(無い)

	♦︎豚肉の部位♦︎
	◆豚肉の健康効果◆     豚肉は牛肉の約10倍以上のビタミンB1が含まれています。
	◆野菜との相性◆     たまねぎ、にら、にんにく などと相性抜群！

	“豚バラ切り落とし”の行程
	JAフーズさがの「豚肉」は毎週カタログに掲載されています。おいしさにこだわったJAフーズさがの豚肉を、ぜひ 皆さんも色々な料理に お試しください。
	発行 : コープさが生協　　　お問合せ：事業部　TEL 0952-36-7011




